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antrache il vinobuono si fa in vignasuona a effetto
,

maessendo
orunritornellosullabocca di tutticomincia a suonareanche

sospetoivai a vedere le vigne e ti rendicontochesonomediamente
gioissime . A 20annisono in condizionidecrepitequando ,

invece
,

doodare il megliodellalorovita . In Francianon
si

mettenel
grandevino il prodotto di vigne al di sottodei15anni di età . Neinostri
fantomatici modelli di vignetimoderni

, copiatidallaFrancia
,

a quell
' età

si
comincia a pensaresenonsia il caso di spiantare il tutto .

E

vogfiamo produrregrandevinoconvignechepassanodirettamente dalla
faseinfantile a unaprecoce di senilità?Forse c' è qualcosa chenon
torna . In cantinasenecombinano di tutti i colori

,

ma in vignaanche

peggio : qui i risultati ci diconochesonogravementemalate e

assolutamente bisognose di curasenon
si vuoleche l

' unicorimediosia l

'

espianto . Corne
fa

notare il preparatore d

'

uvaMarcoSimonit :

«

L

' atto

dellapotaturaera il momentopiùintimotra l

' uomo e la vite
,

undialogo
continuofatto di gesti e sguardi , giornopergiorno ,

con le condizioni
e

nelleoremigliori .
Era il tempo in cui

l

'

uomo e la viterestavano
a più

strettocontattocornemainelrestodella
stagione . Adesso in vignaarrivano

squadre di potatoriche
,

corneun
branco di lupi ,

sonopronti a

sbranare la predanelminortempo
possibile

.
Non

si rispettano le normepiù
elementaridellasaggezzacontadina

,

cornequella di evitare di entrare in

vignaquando il gelomorde la terra
.
Mi

ricordo
,

allora
,

che il contadino

sbrigava le faccende di stalla
,

al caldo
dellebestie .

E quando il sole

scioglieva il velogelidodellabrinadai
tralci

,

si avviavatra il filare a

riannodare il colloquio interrotto il

pomeriggiodelgiornoprima . Uscivadalla
vignabenprimache il solecalasse.
Percarità

,

i tempisonocambiati
,

ma
il buonsensorestasemprebuon
senso

,

e il gelo è gelo . Grande è la

tristezzanelvedergentetagliare in

vigna in certemattine
Potaresignificaancheevitarequeste
situazioni

,

ed
è questochecolgo

nelleparole di Marco
, quandointroduce

il concettodellavitecorneessere
vivente . Treanni fa

,

a EinProsit
,

l

'

e

E

il momentopiùintimo
tra l

' uomo
e la pianta

ventoenogastronomico friulanopereccellenza
,

la viditenere il primo
seminariocheintroducevapubblicamente il metodo di potaturache
avevamesso a puntocon il collegaPierpaoloSirch

,

sollevando il velo
su di unaspettofinalloratralasciato o

, peggio ,

occultato
. E nonpoteva

esserealtrimentisevolgiamo lo sguardoallarealtà di cornevengono
allevate le nostrevigne . A suotempo s' è fattogranparlaredelfamoso

Rinascimento delvinoitaliano .
A benguardare ,

nonhaprodottoalcun

grandenettare
,

masicuramente undeserto di vigneimproduttive
quandodovrebberoessere il fiorfloredellamodernaviticoltura.
MarcoSimonit è unperitoagrario ,

la laureanon l

' hapresa .
Non

importa ,

s' è preso la soddisfazione di fare
,

o mettere in atto
,

unavera
rivoluzione : invece di distruggere il vecchiohamesso in discussione il

nuovo .
0

il pretesotale . Il sistema a spallieracontro la varietà e

diversità di allevamentocheeranopropri di ogniregione italiana
.

« Vigna
vecchia fa buonvino »

,

eraintitolatounloroarticoloapparsosuSlow
Food . Sembra la scopertadell '

acquacalda
,

soloche in Italia
,

consta
tavano

,

le vignenoninvecchiavano.
Pazzesco

,

sepensiamoche il nostro

patrimonio eraaffidatopergran
parte a filarivecchi . E quelleche
ancorarimangonosarebbero dasalvare e

tutelarefinchéfisiologicamente
attive .

L

' alberello è la formaeducata

dellavitepiùvicinaallasuaorigine in

natura . In ambiente a campolibero
,

senzatutorisucuiaggrapparsi ,

i suoi
tralcistriscerebbero perterra

. L

'

osservazione di vecchialberelli
pienamenteefficienti e produttivihafatto
scattare in MarcoSimonittuttauna
serte di considerazioni

.
Lascoperta ,

in antitesi a quello insegnato ,

che
venivanorinnovatisemprepotandosu
legnogiovane . Maieraintaccato

legnopiùvecchio di dueanni . Menche
menotagli di

ritornosulfusto . Ma
primaancoraè stata

la suacuriosità

per la fisiologiadellapianta ,

il

dornandarsi l

' effetto di untaglio al suo
interno

,

ciôcheallafine fa
si cheuna

piantaapparentemente sanamuoia
di colpo . Sega a nastro

, taglio a

sezionare
,

edeccochequelramo

tagliatoneltempoavevaprodottouna
necrosiinternataledabloccare il

Sopra ,

Marco Simonitalepresecon l

'

« autopsia »

di unavite
, percapireglieffettidelle faite

di potatura
(

anchea fianco
)

sull '

anatomiadellapianta e
sullacompromissionedelsuosistema

vascolare
. Simonit

e Sirchhannodefinitounmetodocheconsistenelpotaresempre I legnogiovane ,

conunapprocciolento e mirato
,

chepreviene le malattie e dàvaloreailevitipiùvecchie.
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flussovitaledellapiantatrafusto e rami . Eppure , quelletecnichedi

potaturaerano insegnatenegli istitutiagrari ,

nellefacoltàuniversitarie.

Insegnamenti , perè ,

chenonderivavanodall ' elaborazione
e sviluppo

migliorativo di pratichechegiàseguivano i vecchicontadini
,

bensi a

uso e consumo di unameccanizzazionedellaproduzione.
Queglialberelli

,

sezionati
,

mostravano inveceunflussoarmonioso di

trasportodalleradici al restodellastrutturadellapianta . La
potaturahaprima di tuttocornefinalitàprecipua la salvaguardiadella
vitalitàdellapianta ,

e in secondabattuta il controllo e gestionedella
produzionechenonpue ) comunqueintendersi a scapitodellavita
stessadellapianta e dellasuanatura . Inutilevolerprodurre a tutti i

costiquantità infimedapiantevigorose . Esempiochiaroquello
propostodaMarco : «Aunpuledrodevilasciare lo spazio e la libertà di

scalciare e sbizzarirsi
,

non lo puoicostringere a faredeldressage.
Rispettodellanatura e correttointeragireconessa

.
E siachiaro

,

noi
conosciamo la natura in quanto la produciamo »

. Uallevamentodella
vite

,

costretta in spazi e formeben
ristretti

,

è l

'

esempiopiù
semplificativo . Mase

l

' uomopuù e deve
costringerla al suovolere

,

nondimeno

puùscordarecheessa è unessere
vivente

,

chenecessita
di

muoversi e

guadagnarespazio di crescita . Non
pue , essereunastrutturaferma

,

corneunpalopiantato in terra.
L

' arspotabilis di Simonit e Sirch
prendecornebase di tutto il loro
metodoquestasemplice e basilare

legge
di natura

. E tuttidovremmo
saperechenon si vacontro la legge di

natura
. Corne a uncertopunto è

successoquando «
c'

è stata
la gara a chi

piantavapiùfittosullafila
: con

grandeentusiasmo deivivaisti! »

. Il

problemanon è tantocolpevolizzare l

'

adozionedeisistemi a spallieradel
cordonesperonato e delGuyot ,

quanto la loroutilizzazionesuvitigni
inadattiperloronatura a queste
forme d

' allevamento
. Unosututti

,

il

Sangiovese . Mapotremmodireche
buonapartedeinostrivitignisono
tendenzialmente inadatti a queste
forme

, perchéil piùdellevolte
,

oltre
a unanaturalevigoria , presentano

Ogniramo
conteunes

gemmebasalisterili e quindihannobisogno di sistemi in cui la

pianta possamuovere la suastruttura . Costretta in spazichenon le sono
connaturali

,

tende a scapparevia
,

e alloraviacon il tagliodrastico di

ritornosullegnovecchio . Eccoperché a 20anni ci si ritrovacon

vignetiimproduttivi! Il classicosistemadeldoppiocapovolto in

Toscana è sparitosostituitodaunmare di cordonesperonato . Nell ' Etna
stannosradicando l

' alberellopersostituirloanch'essoconcordone

speronato ,

cosi
,

oltrea distruggereunpatrimoniovegetaleunico
si

recaundannogravissimoall ' ambientedovendoassistere con
Tirrigazioneunaforma d

' allevamento incapace di adattarsi
a quell

'

ambiente
.
Altrocheagricoltura a chilometrizero

, qui si sta
letteralmenteazzerandounaforma di allevamentodasemprerispettosadelle
condizioniambientali e dellalorosalvaguardia.
Stranoche le facoltà di agronomianonabbianofientedadire in

proposito . Laportata innovativadelmetodononstatantonellapratica in

sé
,

checorneMarcosuggerisce ,

« non è
altroche il recupero

intelligente di cil ) chegià si applicava in

altriPaesi
, compreso il nostro ».

Bensisull '

aspettoculturaledel
recupero d

' unapraticaumanacos

importante . Fondamentale quindi il

ritornodell ' uomonellapratica di

vigna ,

la suapresenzacontinuativa.
Non a casounapotaturadiventata
vera e propriamutilazione s' è

dovutafornire di forbicipneumatiche .
E

pertagliarelegnovecchio e per
spogliare il gesto di qualsiasi
sensibilità chenonsiaquelladell ' atto

meccanico in sé
.

« Setaglisulegno
giovane »

, suggerisceMarco
,

« non c' è

bisogno di nessuna forbice
pneumatica .

Mahaibisogno di pensare e

usaresensibilitàsuognisingola
pianta . Perché le piantesonocorne

gliuomini . Nessuna
è ugualeall '

altra »

. È giunto il momentoche il

vinoinizi il suopercorsopartendo
dallavigna . Marginalmente ,

i cordoni e

i Guyotrecuperaticon la tecnica a

speronedell ' alberelloapplicata dal
metodoSimonit e Sirch

,

sono
esteticamente belli e armoniosi a vedersi.
Unasemplice ,

chiara
rappresentazione di eticadell ' estetica.

vatrattato
serevivente

Quisopra ,

sezione interna di vitechemette in evidenza
il suosistemastrutturale . Con il 2010

,

il progetto di restituire longevitàallaviteattuatodaSimonit e Sirch
(a

lato
)

hacompiuto un
nuovopassoavanti :

è nata la primaScuola italiana di potatura ,

uncorsoperviticoltori in setteregioni : Valle d

'

Aosta
,

Friuli-VeneziaCiulia
,

Trentino
,

Piemonte
,

Toscana
, Campania ,

Sicilia.
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