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Risit d’Aur, dalle radici al successo

di MELANIA LUNAZZ|
<< Y ono cresciuto in

una famiglia di

contadini, 1 miei
nonni materni lo erano e da
piccolo ho vissuto intensa-
mente unasituazione legata
aquesto ambiente naturale.
Credo che la mia passione
per le piante sia venuta da
1i». Marco Simonitriceverail
premio Risit d’Aur - Barba-
tella d’Oro 2016 assieme al
socio Pierpaolo Sirch.
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Simonit e Sirch:
la natura ci ha educato
ad avere pazienza

Parlano i preparatori d’'uva premiati sabato a Percoto
«ll tempo lento e alla base della buona riuscita del vinoy

PREMIO NONINO

di Melania Lunazzi

«Sono cresciuto in una fami-
glia di contadini, i miei nonni
materni lo erano e da piccolo
ho vissuto intensamente una
situazione legata a questo am-
biente naturale. Credo che la
mia passione per le piante sia
venuta dali. Ho imparato a ri-
spettare le stagioni e ad avere
le consapevolezza che non si
possono ottenere risultati sen-
za avere molta pazienza». Per
Marco Simonit, premio Risit
d’Aur - Barbatella d’Oro 2016
assieme al socio Pierpaolo Sir-
ch, entrambi preparatori
d’uva, il tempo lento & alla ba-
se della buona riuscita di un
vinodi qualita. Ela pazienzae
il rispetto delle piante di vite
sono le parole d'ordine del
buon preparatore d'uva, assie-
me alla costante capacita di
osservazione.

11 Nonino torna a premiare
dopo tanto tempo il sapere
tecnico, quella cultura mate-
riale e manuale senzala quale
si perderebbe un importante

ponte conil passato, nel tenta-
tivo di inseguire la produzio-
ne a tuttii costi. Simonit&Sir-
ch: due nomi, un marchio. So-
no appenarientrati dalla Cali-
fornia, dove da un po’ di tem-

polavorano con diverse azien-
de vinicole delle zone collina-
ri di Santa Barbara e Santa Ri-
ta, «una zona pid fresca della
Napa Valley, pit adatta alle
uve Chardonnay», precisa Si-
monit. Ormai viaggiano co-
stantemente da un emisfero
all’altro del globo, a preparare
le piante prima dell’arrivo
dell'inverno elaloro sapienza
¢ oro per le aziende vitivinico-
le di tutto il mondo. Sono in-
fatti richiestissimi, dal Sudaftri-
ca, all'’Argentina, dalla Fran-
cia alla Germania, passando
per Spagna, Svizzera, Porto-
gallo e sono tra l'altro consu-
lenti di case famose come
Chateau d'Yquem, Chateau
La Tour, Moét&Chandon «e
ora ci aspettano in Australia,
dove sta per partire un proget-
to importante». In tutto se-
guono 130 aziende, dove con

il proprio team formano i viti-
cultori, istruendoli sul loro
“Metodo di potatura ramifica-
ta Simonit&Sirch”, il sistema
che li ha resi famosi e che ha
fatto si che le piante di vite ri-
tornassero a essere trattate co-
me organismi viventi e non
come “cose” da asservire in
una cieca catena di montag-
gio per la produzione del vi-

no. «La potatura ¢ lo strumen-
to che il viticoltore ha per col-
tivare la vite. E cosi che si da
forma e dimensione nel tem-

po e nello spazio alla pianta. |

Ma potare significa tagliare,

privare ogni anno la pianta di &

rami, con forbici o altri stru-
menti. E questo procura alla
pianta delle ferite. E queste fe-
rite portano all'interno della
pianta una quantita di legno

secco, legno morto, che ogni A
anno siaccumula portandola §

pianta ad avere meno sostan-
ze di riserva a cui poter attin-
gere per la maturazione dei
grappoli». Una sorta di deriva
deleteria in nome di una indu-
strializzazione eccessiva, che
portale piante ad ammalarsi.
«Negli ultimi trent’anni c’e
stato un eccesso di meccaniz-
zazione e in questo sistema la

pianta & diventata quasi un ¢

bonsai. Ma la vite non & un
bonsai, ha bisogno di cresce-
re nel tempo come qualsiasi

essere vivente e, cosi come |

I'uvomo, quando cresce non
halastessaformadiquando e
fanciullo». Sembra l'uovo di
Colombo, eppure tutti i viti-
cultori del mondo se ne erano
dimenticati, tant’e che ora Si-
monit&Sirch sono un’azien-
da strutturata con trenta per-
sone che lavorano solo su
questo, salvando viti e vini

pregiatidi tuttoilmondo.
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Marco Simonit e Pierpaolo Sirch preparatori d’uva, premiatia Percoto
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